
 

 

Nidwaldnerhof Mittagsmenü  
1.Juni – 4. Juni 2026 
 
Nidwaldnerhofsalat  
mit Erdbeeren, Baumnüsse und Mozzarella an Hausdressing  
 
Asiatischer Pouletsalat  
mit Cashewnüsse n, Mango, Peperoni, rote n Zwiebeln und Chinakohl  
 
Duo von Suppe und Salat  
Melonenkaltschale  und Blattsalat mit getrockneten Äpfeln  
 

   
 
Rindsvoressen an Speckjus  
dazu Weissweinrisotto und grüne Bohnen  
 
 

Mariniertes Schweinesteak mit Kräuterbutter  
serviert mit  Röstikroketten und Gemüse  
 
Pochiertes Kabeljaufilet an Safran sauce 
mit Fregola Sarda  und Pak Choi  
 

   
 
Ananas -Panna -Cotta mit Himbeerragout  
 
Rhabarbermousse mit Erdbeercoulis  
 
Nidwaldner Käse   
 
 
 

 

Unser wöchentlich wechselndes Mittagsmenü zum selber zusammenstellen:  
 

3-Gang-Menü  Fr.  48.00  
2-Gang-Menü  Fr.  38.00  
 
 

Dazu unsere Weinempfehlung:  
 

Wallis 

Pierre-Elie Carron, Fully  
Amicus 2022  Fr. 9.00 
Syrah | Gamay I Merlot  

Intensiv rote Farbe und Noten von frischen Früchten. Im Auftakt geschmeidig, der 
Abgang sehr animierend und lädt zu einem weiteren Schluck ein.  

 

 


